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FORNO STATICO /[ 1BOCCA

VERA
PIZZA

NAPOLI

RIF. COD. N

www.mamforni.it
CARATTERISTICHE TECNICHE
MODELLO @ 80 @
Altezza piano di cottura cm 110
Larghezza bocca cm 46
Peso totale (finitura standard) Kg 600
Capienza pizze n. 8-4 SPICCHIO MOSAICO BASE
Dimensioni minime canna fumaria: @20 cm. v -
A B
A - PROFONDITA cm 138 -
B - LARGHEZZA cm 18
A

C - ALTEZZA cm 200
D cm 10
F cm 67
G cm 68 C

DATI LEGNA

Distanza Minima del materiale combustibile  Contatto Y
Emissione di CO prodotta in combustione 0,48 % v
Temperatura del fumo di combustione 305°C hé G

Uscita termica utile (riscaldamento) 1,5 Kw F . o

Efficenza dell'energia 66,7 %

Tipo di combustibile irLueggzgi

€O (mg/Nm?) 5848

Polveri (mg/Nm?) 248
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